
 

 

 

Beef & Sausage Burger 

3/4 pound ground beef 

3/4 pound  Italian sausage ‐ no casings, spicy or sweet 

3 scallions ‐ white and light green, chopped 

4 garlic cloves 

1 tsp. Worcestershire sauce 

Black Pepper 

8 Hamburger Rolls 

Hamburger Condiment Spread 

Sliced Tomatoes 

Red Onion Rings 

Sliced Pickles 

Lettuce 

 

 

Place all ingredients in a bowl and mix well.  Form patties and make an indentation in the middle. 

Brush some olive oil on a skillet or griddle and heat it well.  Add the patties and cook them for about 5 

minutes ‐ until you can actually see they are cooked up to the middle. 

Flip the patties and cook them for another 5 minutes. Make sure they are completely cooked through as 

they are made with pork and cannot be eaten medium rare. 

Smear the bottom and top of a hamburger roll with some hamburger condiment. Place a lettuce leaf on 

the top roll.  Place a patty on the bottom one.  Top with tomato, onion and pickles.  Cover and enjoy! 
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